COLD

TUNA TARTARE

Bigeye tonijn ° avocado

TORO CARPACCIO

Balfeg6 tonijn ° olijf-citroen vinaigrette ° bieslook
LA PETITE ENCORE CARPACCIO
Dungesneden entrecote ° cornichon-vinaigrette

18

21

18

STEAK TARTARE 19
MRIJ-weiderund ° augurk ° klassieke wijze
Supplement: Foie gras +3

CREVETTES

Gepelde garnalen ° olijf olie ° citroen

CAVIAR

La Petite Encore chips ° Osciétra ° creme fraiche °
LA PETITE SALMON TOWER

Huisgerookte zalm ° avocado ° komkommersalade
Supplement: Caviar +25

SESAME SPINACH SALAD

Watermeloen ° feta ° babyspinazie ° sesam dressing
ARTICHOKE SALAD

Parmezaan ° truffel ° balsamicoazijn

BURRATA SALAD

Olijfolie ° tomaat ° basilicum

HOT

LES MOULES

Mosselen ° knoflookboter ° parmezaan ° brioche
ROCKSHRIMP

Spicy mayonnaise

CRISPY CHICKEN GYOZA

Crispy-chiliolie * ponzu-sojasaus

COQUILLE

Twee stuks ° glass noodles ° Asian specialty oil

10 gram
30 gram

19

29

89

21

15

15

15

16

16

16

17

BY SIMONIS

SIGNATURE HANDROLLS

Geserveerd per 2 stuks

EBI DRAGON 14
Garnaal ° avocado ° unagi

LOBSTER 21
Kreeft ° Franse kruidenboter ° {jsbergsla

SALMON TORCH 12
Zalm ° red miso

CALIFORNIA CRAB 14
Crab ° masago ° Japanse mayonaise

COQUILLE 13
Coquille ° truffel teriyakisaus

BEEF FOIE GRAS 13
Torched ossenhaas ° foie gras ° unagi

CHICKEN 13
Spicy Korean sauce

TORO 14

Bluefin tonijn ° limoen ° lente-ui

NEW STYLE SASHIMI

SALMON 18
Yuzu-soja ° sesam ° sesamolie
TUNA 18

Bigeye tonijn ° ponzu ° aioli

LA PETITE DESSERT

OH LA LA...LA PETITE SUNDAE 11
Pistache-ijs  olijfolie * walnoten

TARTE TATIN 13
Vanille-ijs “ appel

MILLEFEUILLE CHERRIES 13
Amarena kersen ° créme suisse

CREME BRULEE 13
Vanillecreme ° traditionele wijze

ECLAIR 13
Nutella ° créeme suisse

LA GRANDE PLATE

DORADE 32
Gevlinderde dorade ° Tomasu-soja ° vinaigrette

SOLE MEUNIERE 39
Tong ° twee stuks ° in boter gebakken

LINGUINE LOBSTER 36
Kreeft ° parmezaan ° cherrytomaat

SALMON 29
Miso glazed ° asperges

RIBEYE 36

Pittige dijonmosterd ° Provencaalse chimichurri °
zoete uiencompote

TOURNEDOS 35
Groene asperges ° Café de Paris-saus

ROBATA CHICKEN 25
Kippendyij ° knoflook ° chili

LAMSRACK 25
Rodewijnjus ° cherrytomaat

COTE DE BOEUF 79
Tomaat ° ui ° kruidenboter ° friet

TAGLIATELLE CLASSICO 22

Pasta ° salie ° boter
Supplement: Verse truffel +6

SIDES

FRENCH FRIES

PARMESAN TRUFFLE FRIES
FRIED RICE

CUCUMBER SALAD
AVOCADO

MUSHROOMS

GREEN ASPARAGUS
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